
all-time favorite appetizersTraditional Shrimp Cocktail お気に入りの前菜

ALWAYS AVAILABLEいつもご用意しています

FISH & SEAFOODお魚と魚介類

MEATお肉料理

Traditional Shrimp Cocktail 　シュリンプカクテル　アメリカンカクテルソース 

Alaskan Crab & Avocado アラスカ産蟹とアボカド　ブラディーマリーソース
*Norwegian Style Gravlax ノルウェースタイル・グラブラックス　ハニーマスタードディルソース Sauce 

Lobster Bisque ロブスタービスク　コニャック

Iberico Ham イベリコハム　アーティチョーク、ピキーリョペッパー添え Peppers

*Black Angus Beef Carpaccio アンガス牛のカルパッチョ　エクストラバージンオリーブオイル、パルメザン 

*Gratinated Escargots エスカルゴ　ガーリックバター、バゲットのトースト
*Pan-Seared Foie Gras フォアグラのソテー　いちじくとポートワインソース 　エピスのトースト
*Soft Poached Egg & Black Truffle ポーチドエッグと黒トリュフ　クルトンとアスパラガスのソース

SOUP & SALADスープとサラダ

SIDES付け合せ

 
design your entee　
メインコースをお好み
でご注文ください

Seasonal Fresh Fruit Cup 　季節の果物のカップ
Mixed Garden Greens Choice of Salad Dressing 　ミックスグリーン　お好みのドレッシング
Classic Caesar Salad クラシックシーザーサラダ　ロメインレタス、あんホビ、パルメザンチーズ
San Marzano Tomato Soup サンマルザーノ　トマトスープ、ペスト、ブレッドクルトン 

SELECT THE MEAT, FISH OR SEAFOOD WITH YOUR FAVORITE SAUCE & SIDES

お肉や魚、魚介類をお好みのソースと副菜をお選びください。

FISH & SEAFOODお魚と魚介類

*Jumbo Shrimp　大海老
*Lobster Tail　ロブスターテイル
*Sea Scallops　ホタテ
*Salmon Fillet 　サーモン
*Whole Dover Sole Branzino　
*ドーバーソール

MEATお肉料理
*Black Angus New York Strip Steakニューヨークストリップステーキ
*Black Angus Rib Eye Steak　アンガス牛リブアイステーキ
*Black Angus Filet Mignon　フィレミニヨン
*New Zealand Lamb Chops　ニュージーランド　ラムチョップ
*Marcho Farms Veal Medallions 仔牛のメダリオン
*Roasted Half Chicken　ローストチキン
Smithfield Pork Chop　ポークチョップ

Garlic-Herb Butter ガーリックハーブバター
Hollandaise ホランデーズソース
Lemon Cream レモンクリーム
Beurre Blanc ブールブラン
Caper Butter ケイパーバター
Creamy Herbクリーミーハーブ

SUGGESTED SAUCESおすすめのソース

Green Peppercorn　グリーンペパーコーン
Béarnaise or Chimichurri　ベアネーズ又はチミチュリソース
Madeira-Truffle　マデイラトリュフ
Mint Sauce or Mint Jelly　ミントソース又はミントジェリー
Demi-Glace or Mushroom Sauce Cranberry Relish or 

デミグラス又はマッシュルームソース、クランベリー又は
 Thai Sweet chili Sauce Hickory Barbecue or Apple Sauce

タイスイートチリソース、バーベキューソース、アップルソース

SUGGESTED SAUCESおすすめのソース

Lyonnaise Potatoes  ~  Mashed Potatoes ~  Baked Potato ~  Sweet Potato Fries 

リヨネーズポテト-　マッシュポテト-　ベイクドポテト　-　サツマイモのフライ 

French Fries  ~  Potato Gratin  ~  Steamed Rice  ~  Vegetable Fried Rice

フライドポテト　-　ポテトグラタン　-ご飯　-　野菜入り焼き飯
uttered Vegetables  ~  Steamed Vegetables  ~  Sautéed Spinach  ~  Green Asparagus

野菜のバター煮　-　         蒸し野菜　-             ほうれん草のソテー -     アスパラガス Sautéed 

Mushrooms  ~  String Beans  ~  Cauliflower Rice 

カリフラワーライス -インゲン　-      マッシュルームソテー

Freshly Cooked Pasta of the Day:  本日のスパゲッティー
Choice of Pomodoro  トマトソース~  Pesto  ペスト ~ Bolognese Sauce　ボロネーズソース

PASTA　パスタ

プレーン、低脂肪、低塩分、ソースなし、グリル、ポーチなど、お好みのメニューをウェイターにお申し付けください。また、特別なお食事をご希
望のお客様は、前日までにレストランマネージャーにお申し付けください。

Always available   japanese



MONTH #, 2022 • DINNER MENU

executive chef 's menu degustation
OUR EXECUTIVE CHEF  

INVITES YOU TO SAMPLE  
A PERFECTLY PORTIONED 
GOURMET TASTING MENU

Roasted Red Beet Carpaccio Truffle Vinaigrette, Spiced Hazelnuts 

Chicken Consommé Chancelière Green Pea Royal, Truffle 

Fresh Black Mussels White Wine Cream Sauce, Poblano, Tomatoes, Scallions 

Passion Fruit Sorbet   

Veal Piccata Lemon-Caper Butter Sauce, Mascarpone Polenta

Raspberry Tartlet Lemongrass Cream

executive chef 's daily specials
APPETIZERS

Roasted Red Beet Carpaccio Truffle Vinaigrette, Spiced Hazelnuts 

Fresh Black Mussels White Wine Cream Sauce, Poblano, Tomatoes, Scallions

Chicken Consommé Chancelière Green Pea Royal, Truffle

Cream of Cauliflower & Potato Chicken Quenelles

Boston Lettuce Sweet Walnuts, Fig-Balsamic Vinaigrette 

ENTRÉES
Singapore Noodles Stir-Fried Rice Vermicelli, Vegetables, Turmeric, Ginger, 
Garlic, Soy Sauce  

Fresh Local Fish Fillet Chorizo-Tomato Chutney, Pesto Mashed Potatoes 

*Beef Tenderloin Peruvian Coffee-Cocoa Rub, Sweet Potato Fondant, Peppercorn Sauce

Chicken Breast Suprême Cranberry Jus, Chanterelles, Barley-Zucchini Risotto

Veal Piccata Lemon-Caper Butter Sauce, Mascarpone Polenta

PASTA
Conchiglie Pasta Baby Clams, Creamy Champagne Sauce

Mushroom Risotto Parmesan Cheese, Parsley 

CR_DINNER_01_0122

serene spa & wellness selection
Roasted Red Beet Carpaccio Truffle Vinaigrette, Spiced Hazelnuts 
[31/1/1]

Boston Lettuce Sweet Walnuts, Fig-Balsamic Vinaigrette 
[120/6/2]  

Chicken Breast Suprême Cranberry Jus, Chanterelles, Barley-Zucchini Risotto 
[445/14/7]

The perfect combination of nutrients 
and other healthful substances.

Calories / fat grams / fiber grams  
tr = trace, less than 1 gram

 Plant-Based Dish  ~   Lacto-Ovo Vegetarian Dish 

*Public Health Advisory: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk for foodborne illness,
especially if you have certain medical conditions.

wines
FEATURED WINES

White: Wine Name

Red: Wine Name

RECOMMENDED  
RESERVE WINES

White: Wine Name $

Red: Wine Name $

In addition to our selection of complimentary fine wines, we also offer an array of premium, rare 
vintages. Our Head Sommelier will be happy to assist you in selecting and purchasing the perfect 
wine to accompany your meal. 




