
       DINNER MENU

executive chef 's menu degustation総料理長のおすすめ料理
総料理長がお贈りする
テイスティングメニューを
ご堪能ください。

Snow Crab Summer Rolls スノークラブ入生春巻き　ゆず、胡麻、メロンのピクルス

executive chef 's daily specials総料理長の本日のスペシャル

APPETIZERS前菜

ENTRÉESメインオース

PASTAパスタ

Snow Crab Summer Rolls スノークラブ入生春巻き　ゆず、胡麻、メロンのピクルス
Vegetable Wontons 野菜のワンタン　豆腐、ほうれん草のクリームとチリキャラメルソース
Chicken Consommé Milanaise チキンコンソメ・ミラノ風　マッシュルーム　パスタ、　チーズと生ハム入り
Moroccan Harira Duck Soup モロッコハリッサ入り鴨のスープ　レンズ豆、ひよこ豆、米とコリアンダー入り
Black Bean & Quinoa Salad 黒豆とキヌアのサラダ　リグーリア産オリーブオイルとレモンのビネグレット

Cavatelli Pasta Michelangelo カヴァテッリ・パスタ・ミケランジェロ　仔牛のポロネーゼソースとポルチニ茸ソース 

Radicchio Risotto ラディッキオのリゾット　ベーコン、ポロ葱とパルメザンチーズ

Sweet Potato Tarte Fine サツマイモのタルト　カシューナッツチーズ、ローストカリフラワー、　　　　
ブロッコリーケイパーナッツバジルペストソース
Seared Monkfish アンコウの炙り焼き　サフランとココナッツのブロース、ムール貝と野菜添え
*Roasted Black Angus Beef Strip Loin アンガス牛サーロインのロースト、グレイビー
ヨークシャープディング、芽キャベツとベーコン
Chicken Parmigiana チキンのパルメジャーナ　水牛のモッツァレーラチーズとトマトソース　スパゲッティ添え
Madras Lamb Curry マドラス・ラム・カレー　バスマティライス、ナン、玉ねぎのサラダとコンディメント添え

スノークラブ入生春巻き　ゆず、胡麻、メロンのピクルス
[90/4/1]

Chicken Consommé Milanaise チキンコンソメ・ミラノ風　マッシュルーム、パスタ、チーズと生ハム入り
[80/5/0]

Madras Lamb Curry マドラス・ラム・カレー　バスマティライス、ナン、玉ねぎのサラダとコンディメント添え
[443/10/7]

栄養や 健康に良い素材を絶妙な 

serene spa & wellness selection
　 Snow Crab Summ

セリーンスパ＆ウエルネス　セレク

 

ション

バランスで配合しています。
カロリー / 脂質グラム / 食物繊維
グラム  tr = 微量、1g未満

植物性料理  ~   乳製品と卵入りベジタリアン料理
*健康へのご注意 ：生あるいは加熱が不十分な肉、鶏肉、魚介類、貝類、卵を摂取すると、とりわけ特定の病状を抱えている場
合、食品由来の病気にかかる危険性が高まる可能性があります。

winesワイン

本日のワイン

おすすめレゼルヴ
ワイン

Moroccan Harira Duck モロッコハリッサ入り鴨のスープ　レンズ豆、ひよこ豆、米とコリアンダー入り
Vegetable Wontons 野菜のワンタン　豆腐、ほうれん草のクリームとチリキャラメルソース
Raspberry Sorbet ラズベリーシャーベット
Madras Lamb Curry マドラス・ラム・カレー　バスマティライス、ナン、玉ねぎのサラダとコンディメント添え 

Tahitian Vanilla Mousse タヒチ産バニラ入ムース　レディーフィンガー、ベリーのゼリー添え

White: Wine Name

Red: Wine Name

White: Wine Name $

Red: Wine Name $

無料の高級ワインに加え、プレミアムで希少なヴィンテージワインも多数取り揃えております。
お食事に最適なワインをお選びいただけるよう、ヘッドソムリエがお手伝いをさせていただきま
す。
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