
DESSERT MENU

international cheesesチーズ

premium ice creamsプレミアムアイスクリーム

sorbetシャーベット

CR_DESSERT_04_0921　japanese

Malva Pudding マルバプディング　スコッチバターソース
Spiced Baba au Rhum ババ・オ・ラム　

タヒチバニラクリーム, パッションフルーツソース
Apple Tarte Tatin アップルタルトタタン　生クリーム

dessert sensationsデザート

Grand Marnier Soufflé グランマニエールスフレ　オレンジバニラソース
Crème Brûlée クリームビュルレ

Seasonal Fresh Fruit Plate 季節の果物

all-time favoritesお気に入り

Summer Berry Puddingサマーベリープディング

serene spa & wellness selectionセレーンスパ 

    
ココナッツカシューナッツソース [330/11/2] 

味と栄養が絶妙にマッチした食べ応えのある一品 
[カロリー/脂質グラム数/食物繊維グラム数] tr = trace, 1グラム未満

petit fours selectionプチフール

Edamエダム Livarotリバロ
Camembertカマンベール Stiltonスティルトン
Crottin de Chavignolクロッティン・デ・シャヴィニョル

ポートワイン、クラッカー、クルミのミニバゲット、蜂蜜、
デーツジャム、バターと共にお召し上がりください。

ヘッドソムリエがお勧めのデザートワインをご紹介します。
また、高級コニャックやアルマニャックの中から
お好きなものをご購入頂くこともできます。

Rum Raisin　ラムレーズン Chocolateチョコレート
StrawberryストロベリーPistachioピスタチオ 

Vanilla Beanバニラビーンズ Chocolateチョコレート 

Strawberry Frozen Yogurtストロベリーフローズンヨーグルト

砂糖無添加植物性料理

Pear Williams & Rosemary　洋梨とローズマリーシャーベット
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